ОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ПРОГРАММА ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО ОБУЧЕНИЯ – 

ПРОГРАММА ПОДГОТОВКИ (ПЕРЕПОДГОТОВКИ) КВАЛИФИЦИРОВАННЫХ

РАБОЧИХ, СЛУЖАЩИХ ПО ПРОФЕССИИ 33.010 КОНДИТЕР (3 РАЗРЯД)

	Цель программы
	Подготовка специалистов, которые владеют умениями и знаниями, необходимыми для работы на предприятиях общественного питания по профессии «Кондитер».

	Срок обучения
	3 месяца (360 часов)

	Содержание программы
	Общепрофессиональные дисциплины

Основы микробиологии, санитарии и гигиены в пищевом производстве

Физиология питания с основами товароведения продовольственных товаров

Техническое оснащение и организация рабочего места

Экономические и правовые основы профессиональной деятельности

Безопасность жизнедеятельности

Профессиональные дисциплины

Технология приготовления мучных, хлебобулочных и кондитерских изделий 

Производственная практика

Квалификационный экзамен

	Формы обучения
	Очно-заочная

	Категория слушателей
	лица различного возраста, в том числе не имеющие основного общего или среднего общего образования (подготовка);

лица различного возраста, имеющие профессию рабочего, профессии рабочих, или должность служащего, должности служащих (переподготовка)

	Итоговый документ
	Свидетельство

	Итоговая аттестация
	Квалификационный экзамен

	Контактная информация, направление заявок
	Заведующий ресурсным центром БПОУ ВО «Череповецкий многопрофильный колледж»
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